CARTA TERRAZA

AURA

RINCON DE PICOTEO

Queso de cabra curado al pimentén con D.O. de la Sierra de Malaga.

Tartar de salmon marinado con base de guacamole y vinagreta de citricos.

Lagrimitas de pollo maceradas al limén con salsa deluxe.

Croquetas caseras de Jamon Ibérico(é unidades)

Patatas fritas con salsa brava.

Mini pita rellena de cabezal Ibérico con salsa de whisky (3 unidades)

Bocaditos de brioche rellenos de rabo de toro con mahonesa de piquillos y ternera con
queso camembert y chutney de tomate.

DEGUSTACION TAPAS ANDALUZAS

Mini mollete antequerano con ventresca de atun (pimientos asados, tomate y mahonesa)
Bombitas de langostinos al pilpil ( 3 unidades)

Zoque malagueno con Jamoén Ibérico y huevos de codorniz.

SANDWICH Y HAMBURGUESAS

Sandwich club (lechuga, mahonesa, tomate, bacon, huevo frito)
Sandwich de pollo (lechuga, mahonesa, tomate, pollo, huevo cocido)
Sandwich mixto (mantequilla, jamdn york y queso)

Hamburguesa de wagyu con queso de cabra y cebolla caramelizada.
Hamburguesa completa de wagyu con salsa de queso cheddar
(lechuga, tomate, cebolla, bacon)

ENSALADAS

Ensalada de burrata con anchoas y tomates secos aderezada con vinagreta de frutos
secos y miel de cana.

Ensalada de ventresca de atin en aceite de oliva, con pimientos asados y esparragos
blancos a la plancha.

Ensalada de pollo crujiente con salsa césar.

ENSALADAS POKE BOWL

Vegetal: Quinoa, edamames, cebolla encurtida, zanahoria, tomate cherry, rdbano,
pepinillo y vinagreta de tomate seco.

Salmon: Mango, aguacates, edamames, sésamo, cebolla encurtida y salsa de soja.
Pollo: Cebolla frita, quinoa, aguacate, tomates cherry, edamames y salsa de miel y
mostaza.

PASTAS

Pasta “nero di sepia” con langostinos salteados sobre espejo de pesto rojo.
Tallarines con pollo y champifiones al estilo oriental.
Espaguetis a la carbonara.

PESCADOS Y CARNES

Lomo de salmén acomparado de salsa tartara.

Pulpo a la parrilla sobre cremoso de patatas y mahonesa de ajo tostado.
Tataki de ternera a la parrilla con salsa argentina.

Pluma ibérica con compota de peras y nueces.

POSTRES

Cocktail de frutas con zumo de naranja natural.
Helado casero de Pedro Ximénez.

Brownie de chocolate blanco con frambuesas.
Coulant de queso de cabra.

Vasitos de polvito uruguayo.

IVAincluido - Las personas con alergias o intolerancias consulten con nuestro personal.
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GLUTEN SO0JA SEMILLAS SESAMO MOSTAZA APIO HUEVO

LACTOSA  PESCADO CRUSTACEOS MOLUSCOS  CACAHUETES

16,00 €
17,00 €
16,00 €
1250 €
10,50 €
16,50 €
1650 €

:| 19,50 €

16,50 €
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1500 €
2000 €
2000 €

16,50 €
17,00 €

16,50 €

17,00 €

1800 €
17,50 €

18,50 €
17,00 €
17,00 €

2500 €
2600 €
28,50 €
28,50 €

6,50 €
750 €
750 €
750 €
750 €

FRUTOS
DE
CASCARA
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ALTRAMUCES  DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS



